Liebe Gasle wnd Freunde
des Hamses |

Lassen Sie sich von uns
verwdlen .

Geuiepen Sie die Xostichleiten
der italievischen Kiicle,

spexiell i Sie frisch xubereitet.

Emvarlen ie das Besle -
wnd wir werden wnser Besles

gabam !

Herxlich willkommen !
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Aperitif

Caw\fmﬁ Ommge

Campafri 50da

Tnartini bianco oder rosso

Tnartini extea Drn

Tnorsala 011

5 herry medivm

Sherry secco
Y

5 herry cream

frosecco diValdobbiadene 0,11

Kir Rona[ 0,11

Bellini
Aperih\)o della Casa
AfaroL frosecco

!
i - Dorspeisen -

Caprese - alat aus Biidfelmilch-Thorrarella
Tomalen und frischem Basililaum

fosciudlo di Tarma - Parmasclinken rolt

Fosciullo di Tarma con nelone
armaschinlen wil Melone

Bresaola Uallellinese
Bresaola ((uftetrockneles Rindleiscl) aug
Rucolasalat mit frisch geliobeliem Trnmesanlcise

Vitello Younalo
Kalbleisch mit hausgemaclder Tawgischsauce

Carpaccio
Hauchdiinm gescluittenes Rinderilet mil
trischem Sellerie und Tarmesanldse
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3,50
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9,590
9,50
6,90
5,00

11,00

13,00
1%,00

14,00

13,00

15,00
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Insalala

- Salale -
Insalada di Rucola

coun Tarmighiavo e Fomodorini
Rucolasalat mit %@Mob@H@m TArmesan,
und frischen Cherrylomalen

Insalala Misla - %@VM?QOM@F Salat

Insalada di Pomodori = Tomalensalal

Insalala di Celrioli = Gurlensalal

Insalada di Pomodori e Celrioli
Salad il Yomalen mnd Surken

- éuﬂya -

Pninestrone
{rische Gemiisesuppe o ilalienische Arl

Staccialella alla Romana

Rinderbrite mil %6§6Mﬁ\%6[/\6m &i

Euffa di Pomodoro

%ma@wgwpf@

Zuppa di Broceoli

Bmwoli—meguW@

Zuppa di pesce
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6,50
9,90

5,590
6,00

6,90

5,90

6,00

6,90

9,00
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Linguine al festo

Uv%uime inciner Basilico-esto-bance

51%3[/\6% con Pomodorini Frescli
5190\%%14@ it frischen Cl/kéffﬂjromajrél/l

5@%[/\5% Aglio Olio ¢ ?epe/romoimo
éya%b\eﬂi mit Olivens|, Kuoblaucl mnd feperon

519&3'/\5”1 alla NAfolﬂama

mit Yomadensaunce

5Pagl/tejrh alla Bologmeee

mit (fleigohgopa

5?&5&6"“ alla Carbonara

il Bamb\gf@ck, & und Tarmesanledse

5{)&%[/15’& con Samberowi, Zucchini
e Tomodorini freschi

5171@%%”& mit Sambas, Zucclini nnd
trischen Cherrylomalen

5{7&3[/\5”! ai frudhi di Jare

mit Ineerestriichlen

5{)&%[/\5% alle Uomgola
épa%heﬂi mit AHermmuscheln

Tnaccheroni ai b Formagdl
mit vier Sorlen Kase und balwe
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10,50

9,00

+50

+50

8,00

8,00

1%,00

13,00

12,50

9,50
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Inaccheroni Amadriciana

Relrenudeln in wlixiger Yomadensauce wil

jewiirteliem Bauchspeck verfeinert

mit Zwicheln und %@N@bamem feccorino-Kase

Yorlellowi alla panna e Prosciullo
mit Schinleen und Galwmesaunce

Rawioll ai funglu porcini
Rawioli gefiillt mit Steinpilzen

Yorlelloni al Sorgomzola
il 50%%20[&—%@1% wnd Galwme

Yorlellowi ai Broceoli

in einer Broceoliralmsance

Tagliajrélla panna e frogoiuﬂo
Banduudeln mit Sclinleen und Saluesaunce

Rigajrom al gorgomzola

R%mlomi i} gorgomzolo\gauw

ﬂgllmla[l& al fumgl/\i forcini
Banduudeln mil éhzmiailzem

ﬁg[iajrdﬂe al Salmone
Banduudeln in einer Ralumsaunce mil
frisch gewtietelien Lachsshickehen
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Padlia e fievo ai Funglu frescl
mit rischen Champigons

ﬁ%lia e fieno con Gamberelli
mit Keabbensouce

Suocchi in balsa Aurora

Hausgemaclle Kartoftelnecken i einer
delilalen Yomaden-masililaun-Xase -4auce

Yrillico di Pasla ai sapor diversi
drei verschiedene Sorten Nudeln
iir 2 Tersonen

Peune all' arabbiala

Rélurvudeln in eiver scharfen Yomalensauce

Lagagme Bolongéa

Lagagm al Galmone

Sriine éaea%ma mil Lachs und éym&
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12,00

11,50

23,50

8,90

9,50
11,50
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-vom Sclwein-
5oa10f)fime al Marsala
3 ldeine Schweinestealks in Iharsalasance
— mit 73%@5&7&[@%@ -

5&4[019191145 al Vino bianco
3 ldeine Schweinestealks in 2deipueinsance
- mﬂ‘?&%&gbéil‘a\%@ -

6caloWime alle Noci

3 ldeine Sclweinesteaks in einer
OJo\lmuj}mlAmgauw ~ mil %%egb@i[a%@ -

Sallinbocca alla Romana
3 ldeine Sclwcinesteales, Schinken und 4albei
- mil 72%@917@[&%@ -

6oalone al Limone

3 ldeine Schweinesleales in Zilronensamce
— mit ‘YE%%J?@EL@%@

6oalone al Sorgomzola
3 ldeine Schweinestealks in gorgomzola@auw
— mi} Ta%@éb@i[a%@ -

Cartti A'A%mello

-vom Lamm-

Coslolelte dgpello alla 4rigia

%%ri[ﬂ@ Lammleolelels —vmiﬁé%@ébaila%@—
Carré A'Agmello al Yimo

Lommearré mil Wgwiame&me

- it 72%661%”&%@ -

Filetlo dgpello alla romana

Loammdilel mit Knoblauchsauce

- mit 72%5917@@[&%@ -
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Cé\f i Ai %&VLZO - vom Rind -

Bistecca al gorgomzola
Rumpdmk i} 504’%0!/\20[&6&1/\66
— mi} ‘YB%%JM Lﬁ%ﬁ -

Todliata di Fanzo
Roastbeetscheiben aud Rucolasalal wit {rischen
Cherrylomaten und delobellem tarmesan

Bistecca al pepe
Redtersteale mil Tommes {riles

Bistecca alla Sriglia
Rumpsteale vom Grill wit frischen Clampidnons
- it Tagesheilage -

Fileho al Vino Rosso su Ceslivo di Parmiggiano

Filelsleale in Rolweinsauce aud- einem
armesanlrbclien - wil To\%@eb@i [ﬂ%@ -

Fileto ai ferri
Sagrimeé Filelsleale - vuﬂ‘?éxgeébeilo\%e—
Filelto al Calvados

Filelsleak i einer Calvadosalimsance
—VMHWZ\%@QJ?&E[A%&—

Carni di Vilello - vom Kalb -

ﬁ%galo di Vidello

Kalbsleber in verschiedenen Uarialionen
naclt 2dunsch yubereitet -mit 72\%@9!7@[@%6—

Scaloppive al Limone
3 ldeine Kalbsmedaillovs in {einer Zilronensauce

— mil 72\%661765[&%6—
%/WM{Zﬂ /4(1
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20,50
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20,00

26,50

23,50

2F,00

18,00

19,00



20

N

9

93

Mt

%

%

I*

%8

100

fzsce
—‘Figohgmome—

almone alla crema

Lachs i Keaulersauce - mil Bei[a%za -

almone al Vino bianco

18,90

18,50

Lachs in einer 2eipweinsance - mijr‘&@i[a%@—

Samberowi con Gamberelli

Sambas in Xeabbenralwmsance - mit Eeila%a -

Samberoni alla griglia

%@%ﬂlH@ Sambas - mil E@i[@%@ -
Spiedine di Samberoui in Crosta

di frosciudo di Parma

ézpi@}} vort Gambas i einem rantel
vou Tarmaschinken ang feiver
jv%w@r—Cowémuéé—éauw

Braunxivo (Freerwol)

In verschiedenen Uariationen nach
2Junsch yubereilet

éogliola alla griglia

bedr llle 566,21/\1/\%6 — it Bei L&%@‘
Orada (Dorade Ro”al)

in verschiedenen Oariationen nacl
2dunsc xubereitel

Coda di Rospo gfiélia

%@%ﬂm@r Seeteugel - mitBeilage-

Coda di Rospo in Suaryeto di Tomodorini

Seelevdel n ciner Sauce auns frischen

Ch@ﬂ“ﬁoma}@m il B@ila%@—
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Pixza

"2 ﬂw%rg[wﬂjra Yomalen, Kase 6,80
13 Pixzabalame Yomalen, Kase, balami 8,00
e Pizafroscidlo Yomalen Kase, Schinken 8,00
119 f’i,szamio{-imi Yomalen, Kase, Artisclocken 8,00
116 ?im?mmgb\i Yomalen, Kase, Champ%momg 8,00
12+ Pixxa Capricciosa 9,90

Yomaden, Kase, Kaperu, Cbmmpi%mome,
Artischocken, Oliven und Gardellen

129  Pixza b 5Jra§iom 9,50
Yomalen, Kase, Chavmﬂ%momg,

Artischocken, Schinken und Salomi (scharf)

136 Pizza Hawai 8,90
Yomaden, Kase, Ananas und Sclinleen

126 Pizza Yoo Tomalen, Kise, Tundisclt 8,90

133 Pixza frudhi di Iace 10,50
Yomaden, Kase, Tuscheln, Keabben,
Uonole und Tluurfiscl

139 Pixza Uegejrale 11,90

éf@zialfizza nach Art des Hauses

b'(l.




—Pixza Spexialititen
R

3020 Pixza Duchessa 11,50
trische Yomalen, Jnorrarella,
%@f@'\'wlx\gﬂrﬁ Lachs und Rucola

301 Pixza favarolli 11,90
trische Yomaden, Znorrarella, Rarmaschinken

md Rucola

3022 Pixza Fiorewdina 11,00
trische Yomalen, Jnoxrarella, 519imajr,
gor%omzola wnid Rucola

3023 Pixxa Gowrmet 12,00
trische Yomalen, Jnoxrarella, Auéjr(%l/\fi lve,
éi@iﬂfil}ze wnd Rucola

3025 Pixza alla &rmiggiama 12,90
trische Yomalen, . Jnorrarella, Au!ve/r%mem,
Rucola und tarmesan

3026 Pixza Carfacoio 13,00
trische Yomalen, Jnoxrarella,
Rinderfilet-4cheiben und Rucela

Alle Gericlle servieren wir Jmen auch als Ideine fortion.
Dadurch reduriert sich der freis um 2,00 Euro
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- Kase -

g?Orwu¥§§p

60@)01/&0[&‘
&rmi%iamo
Frovolove - pikant
Formahio Tisto

verschiedene Kasesorlen

Dessert

Sorbelto alla 2Jodka
Zitronen-5%orbet wil 2dodla

Zabaione caldo con gelm‘o

2deinschommereme and Vanille-Eis

Gelado Yarludo

Eistriidfel and: Kirschereme
Cassala

Dama Bianca

Danille-Eis il lA@Qﬁ@r Schocloladen-5%auce

- %ami@r’r mit Galne

Yiramisit

fanna Colia

Semisclles Eis - {:)ami@r’r mit Salwe
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10,00
10,00
10,00
1%,00

6,00
6,00
6,00
6,00

6,00

+,00
6,00
5,00



2darme Gelranle

193 69f7r6990 2,40
154 Espresso e{om)io i 80
195 Espresso Corello k00
19  Yasse Kadfee 2,40
15%  Kamnchen Kadfee bk
198 Capimwimo con Tanma 2,90
it Salne
168 Cappuccino con Ladle 2,90
it Tuilclt
169 Lalle e Caffe 3,40
170 Lalle Mmacchialo 3,40
199 Slas Yee 2,40

Zur Ausiall: oshriesiscle Tniscluwng,
Hetterming, Kamille oder ?fﬁd&@migob\um%

160  Schokolade mil écb\la%gab\me 2,80

161 Grog vou Rum4 ¢l 0% Vol it 0

162 Slitlwein mit Zitrone und Nellken 4§10

163 Marsala Calda 3,80
b\@ﬂﬁ@r Tnarsala mit Galue

16k Amarello Caldo 9,70

Heiper Amarelo mil Galwe

G
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¢ Ottene 2Jeine
.

Srivvandive ~ferlwein welp-

184 0,241 50
189 0,501 9,00

S0ave ~welp-

180 0,25 40
181 0,50l 9,40

Frascali ~weip-

182 0,25, 4,70
183 0,501 9,40

Pinol Srigio —weip—

186 0,251 9,20
18% 0,501, 10,40

Valpolicella -rol-

1t 0,241, k90
17 0,501 9,00

Loambrusco -Terlwein rol-

176 0,25 b0
1+ 0,501 9,00

Chianhi -rol-

178 0,25 5,20
179 0,50l 10,40

. R
¥ o foay Wt
™, N%

< - ‘(‘ r__
o ‘\g‘l. A .
b A i -

Rosé

ik

1722 0,25, 4,50
113 050l 9,00

Aut Augrade zeigen
wir Jwmen derve
unsere gfazielle

2leimleade,

ans der bie yollreiche
2deine auclh offen
bestellen leonmen.

A




Alleololfreie Gelraulee

Orangen-Limonade
192-0,21.- 2,30
193-0,41.- i,60

Zitronen-Limonade

19%-021.- 2,30

195 -0,41.- It 60
Repsi-Cola

196-0,21.- 2,30
192 -0,41.- i,60
Spext

198-021.- 2,30
199-0,41.- i,60
Nadia (Acqua natuale)
200-0,331.- 2,80
2H-0,191.- 9,90
Serarelle (&oqua minerale)
201-0733|.- 2,80
202-0,25|.- 4,50
Aptelschode

203-0,21.- 2,90
204 -0 k).~ 4,90

Frisch 4epresster
O%@@Ll )
b -0,21.- 5,00

2einschorle
209-021.- 3,00
206-0,4 .- 6,00
Apfeloodt

20%-0,21. 2,90
Sclwarzer
Johannisheersatt
208 - 0,2 |- 2,90
Orandemsadt
209-021.- 2,90
%majrmga#
210-021\.- 2,90
Bitlerlemon
M -021.- 2,90
Yovic 2aler
12-021.- 2,90
Sinder Ale
13-021.- 2,90
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Jever Pilsener vom fap

22 0,301. 2,90
222 0,501. 410
Vellins Pilsener vom ap

226 0,301. 2,90
219 0,501. 410
Alstenvasser

223 0,301.. 2,90
224 0,501. 410
Diekels Alt vom Fap

229 0,301. 2,60
Kostritver Schwarybier vom TP

22T 0,301. 2,H0
287 0,501. 4,90
Eddinder Hefe 2Jeiven

29 lel 0,501 3,20
230 dunleel 0,501. 310
M8 leristall 0,501. 3,10
UE allololfrei 0,501 3,40

Jever 4un allololfrei

231 0,331. 2,80
Vitamaly

228 0,331. 2,80
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Spirituosen

Original 2liskys

-2d. - -2l
32 Livie 1 5% 3,00 780 Dimp[ﬁ Scolch o 8,00
233 Bommerlunder 33« 2,90 12 Jalwe alt -2¢l.
B4 Inalleserlaeny 2,90 281 Chivas 0% 8,00
Aqm\)ﬂ h0 % 12 Jahre alt -2¢l.
235 Jubildums 3,00
Acpmvﬂ W %
236 Srappa Nardini 4,00
bianco 50«
3t Smﬁm Nardivi 4,00 C O gm Al B AN A”
Riserva 50% —— ) —=
238 Calvados 1% 3,00 210 UVecchia Rovm%ma 3,90
239 Sordons 2,90 314 26|
Drﬂ Sin 315%
240  Creme de Cassis 162 2,90
2 Coinlreatt 40 2,90 jﬁ’t\m
M2 Sambuca H0% 3,00 %5 Atovana Club 4 80
%3 AmareHo 25% 2,90 7 Jalwe 40, 26|,
Drinks Qb\qge_mbiﬂer
250  Bacardi mit Cola 325% 4,90 262 ternet Branca g 3,90
291 ferunod ho% 3,50 263 Rawmarolti 30« 3,50
292 ternod wil Cola %50 2k Averna Amaro 3,50
293 2dodka Lemon 315% 4,90 Siciliano 32
25 2dodka Omm%@%gaﬁ 4,90 269 Cﬂmm 30% 4,50
3t5%
295  SGin Youic 315% 4,90
256  Gin Lewmon 3%5% 4,90

/

W



2ir hoften, lmen hat die Karle Spap
géw\aobul wnd Sie haben die Selrauke
und Speisen fevossen.
2enn Sie Fragen haben, éfﬂ%l/lél/l
Sie s an. Jir shellen Jlwen fiir
e Gamiliendeier oder Essen wil
Geschitletreunden derve eine
individuelle Speisentolse rusammen
Filr unsere ldeinen Gasle
erfiillen wir auch grope

2dimsche.

Alle Gerichle aunch auper AHaus

sorggallliy emgepacld

Alle Treise ncl. Geselel Melmwertstener
und Ee@liemumg
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